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Le nostre proposte

valide solo per tutto il tavolo
€. 30,00 a persona: €. 35,00 a persona:

e Grigliata mista, comprensiva di costicine, coppa, | ® Antipasto di affettati misti servito su vassoi in centro
salsiccia, sovra coscia di pollo e polenta servita su tavolg;
vassoi in centro tavolg; Grigliata mista, comprensiva di costicine, coppa,

e Contorni misti di patate al forno, patate fritte, verdura salsiccia, sovra coscia di pollo e polenta servita su
cotta e verdure miste grigliate servita su vassoi in vassoi in centro tavolg;
centro tavola; e Contorni misti di patate al forno, patate fritte, verdura
¢ Una bibita o birra a testa oltre ad una bottiglia d'acqua cotta e verdure miste grigliate servita su vassoi in
ogni 2 persone; centro tavolg;
e Un Caffe. e Una bibita o birra a testa oltre ad una bottiglia d'acqua
ogni 2 persone;
e Un Caffe.
€. 40,00 a persona: €. 50,00 a persona:
e Antipasto di affettati misti servito su vassoi in centro | ® Antipasto di affettati misti servito su vassoi in centro
tavola; tavola;
e Grigliata mista, comprensiva di costicine, coppa, | ® Un primo piatto a scelta tra gnocchetti al gorgonzola
salsiccia, sovra coscia di pollo e polenta servita su e noci o tagliatelle al ragu di cinghiale;
vassoi mistiin centro tavola; e Grigliata mista, comprensiva di costicine, coppa,
e Contorni misti di patate al forno, patate fritte, verdura salsiccia, sovra coscia di pollo e polenta servita su
cotta e verdure miste grigliate servita su vassoi in vassoi misti in centro tavola;
centro tavola; e Contorni misti di patate al forno, patate fritte, verdura
 Undolce fatto in casa a scelta; cotta e verdure miste grigliate servita su vassoi in
 Una caraffa da litro ogni 4 persone di vino o birra alla centro tavolg;

spina e in pib una bottiglia d'acqua ogni 2 persone Un dolce fatto in casa a scelta;
oppure una bibita a scelta a persona; Una caraffa da litro ogni 4 persone di vino o birra alla
e Un caffe. spina e in pib una bottiglia d'acqua ogni 2 persone
oppure una bibita a scelta a persong;
Un caffeé.

Tutto quello che non é incluso nella scelta deli ment sopradescritto é considerato extra a pagamento.
Se si desidera il servizio aperitivo pre-cena il costo e di 5,00 €. a persona.
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Carpaccio di manzo con ricotta affumicata e fiori di cappero
Salsiccia in crosta di pane

Tagliere di affettati e formaggi misti

Petto d'oca affumicato con valeriana e pomodorini

Salame ai ferri con polenta

Alette di pollo* con salsa piccante

Bruschetta con pomodorini confit e burrata

Giardiniera artigianale a km zero

Pomodorini confit a km zero
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Gnocchi con speck e noci

Tagliatelle al ragu d'anitra

Spaghetti in salsa di pomodoro Pachino con basilico e burrata
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Filetto di manzo al pepe verde
Filetto di manzo con porcini e brie

Tagliata di filetto di manzo Irlandese al rosmarino

Tagliata di filetto di manzo Irlandese con rucola, grana e pomodorini

Tagliata di filetto di manzo Irlandese all'aceto balsamico
Tartare di filetto di manzo con tavolozza di colori scomposta
Petto di pollo alla piastra con aromi Dai Nostrani

Cotoletta di vitello impanata “orecchia d'elefante”

Formaggio alla piastra con verdure ai ferri
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Filetto di manzo 25,00
Bistecca di roastbeef 16,00
Bisteccone di manzo Dai Nostrani (min. 500gr.) 32,00
Braciola di vitello con polenta 17,00
Costicine e polenta 12,00
Costicine, salsiccia e polenta 13,50
Salsiccia con polenta 10,50
Pancetta rosolata in griglia e polenta 10,00
Grigliata mista e polenta (costicine, salsiccia, coppa, sovra coscia di pollo e polenta) 16,50
Galletto* e polenta 11,50
Coppa grigliata e polenta 10,00
Sovracoscia di pollo e polenta 10,00
Spiedone Dai Nostrani e polenta 16,00

LE NOSTRE CARNI
Costata di Pezzata con provenienza Austria / Germania 'etto 5,50
Fiorentina di incrocio tra Charolaise e Limousine Irlandese I'etto 6,50
Tomahawk di Limousine Irlandese 'etto 6,50
i G'?/c e G'?/c
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COCCODE': Insalata mista, uova, bacon croccante, pollo, mais e
pomodorino ciliegino

NOSTRANI : Valeriana, rucola, pomodorino ciliegino, mais, Camoscio
d'Oro e bocconcini di filetto

GRECA: Insalata verde, cetrioli, feta greca, pomodorino ciliegino,
fiori di cappero, olive nere e salsa allo yogurt

LEGGERA: Burratina, insalata verde, rucola, pomodorino ciliegino,
olive, salsa e basilico

FINOCCHIONA : Finocchio, arancia, noci e avocado
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Patate fritte*

Patate al forno
Insalata mista

Fagioli con cipolla
Verdura cotta o ai ferri

Funghi misti
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Pasta al pomodoro / ragu

Gnocchi al pomodoro / ragu

Cotoletta alla Milanese con patate fritte*
Petto di pollo con contorno
Hamburger* con patate fritte*
Cheeseburger* con patate fritte*
Wurstel con patate fritte*

Nuggets di pollo* con patate fritte*

Toast al prosciutto e formaggio con patatine fritte*
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Per j dolci del giorno chiedi al personale

Sgroppino al limone o al caffé

Sorbetto
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MARINARA : Pomodoro, aglio e origano

MARGHERITA : Pomodoro e mozzarella

FRESCA: Pom., mozz, a crudo pomodoro, rucola e grana a scaglie
VIENNESE : Pomodoro, mozzarella e wurstel

DIAVOLA : Pomodoro, mozzarella e salamino piccante

CAPRICCIOSA : Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e carciofi

4 STAGIONI : Pom.,, mozz, prosciutto, funghi, carciofi, olive taggiasche

PROSCIUTTO e FUNGHI: Pom., mozzarella, prosciutto e funghi
VEGETALE : Pomodorino ciliegino, mozzarella e verdure di stagione
4 FORMAGGI : Pom., mozz.,, gorgonzola, edammer, grana e brie
PATATOSA : Pomodoro, mozzarella e patate fritte*

FUNGHI : Pomodoro, mozzarella e funghi champignons
NAPOLETANA : Pom., mozz., acciughe, capperi e olive taggiasche
PUGLIESE : Pomodoro, mozzarella e cipolla di tropea

ROMANA : Pomodoro, mozzarella e acciughe

TONNO e CIPOLLA : Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

/C{Z&“S'%
:fo@i/ RAN BIANCHE

&y A\
Crva 1SS

KIKO : Mozzarella, prosciutto cotto e brie
FOGLIATO : Mozz., gorgonzola, patate al forno, grana e rosmarino
GIAMPI : Mozzarella, mais, zucchine e brie

MORTAZZA: Mozzarella, a crudo mortadella, burrata e pistacchi

Singola In pala*
?33 30 x 60
6,00 17,00
7,00 19,00
10,50 25,00
9,00 23,00
9,00 23,00
9,50 24,00
10,50 25,00
10,00 24,00
10,50 26,00
10,50 25,00
9,50 24,00
9,00 23,00
10,50 25,00
9,00 23,00
9,50 24,00
10,00 25,00
Singola In pala*
?33 30 x 60
10,00 24,00
1,00 26,00
1,00 26,00
12,00 28,00

Sulla pizzeria ogni ingrediente aggiuntovada +1,00€. a +3,00 €. in base al tipo scelto.
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CARBONARA : Pom., mozzarella, pancetta, uova e grana

MAKO: Pom., mozzarella, crudo di Parma, burrata e olio di basilico
BUFALA : Pom., mozzarella di bufala, pomodoro a fette e basilico
FRACASSI : Pomodoro, mozzarella, peperoni, salamino e tabasco
GIULIETTA : Pom., mozz., speck, pomod. secchi e grana in scaglie
TOMMY : Pom.,, mozz., salame picc., acciughe, olive tagg., e capperi
ADELE : Pom,, bufala, pom. ciliegino, crudo di Parma, rucola e grana
ACATHA : Pomodoro, mozzarella, porcini, brie e speck

GABBO : Pom,, bufala, pom. ciliegino, olive taggiasche e basilico
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BRESAOLA : Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana
PARMA : Pomodoro, mozzarella e crudo di Parma 20 mesi
SOPRESSA : Pomodoro, mozzarella e sopressa e chiodini
SPECK : Pomodoro, mozzarella e speck

PORCHETTA : Pomodoro, mozzarella e porchetta

22 CON SALSICCIA

o ¥
&, O\
OIS

MARCHETTO : Pomodoro, mozzarella, salsiccia, chiodini e brie

SANTIN : Pom., mozz., salsiccia, patate al forno, cipolla e rosmarino

L\ E" possibile ordinare qualsiasi tipo di pizza nel
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Singola In pala*
@33 30 x 60
11,00 28,00
14,00 33,00
11,00 28,00
10,50 26,00
11,00 28,00
12,00 28,00
12,00 28,00
12,00 28,00
12,00 28,00
Singola In pala*
?33 30 x 60
11,00 27,00
11,50 27,00
11,00 26,00
11,00 26,00
11,00 26,00
Singola In pala*
?33 30 x 60
1,00 26,00
1,00 26,00

aumentando il prezzo di 2,00 €,

formato singolo anche con lmpasto senza glutine

Sulla pizzeria ogni ingrediente aggiuntovada +100€. a +3,00 €. in base al tipo scelto.
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BEVANDE ANALCOLICHE

Acqua gassata / naturale cl. 75 3,00
Bibite in bottiglia (Coca Cola, C.C. Zero, Fanta, Sprite, te limone, té pesca) 3,50

BIRRA ALLA SPINA

Forst Felsenkeller (non filtrata) 0,33 cl. 4,50
Itala Pilsen 0,2 /0,4 cl. 3,00/5,00
Peroni Gran Riserva rossa 0,33 cl. 4,50
Radler 0,4 cl. 5,00

BIRRA IN BOTTIGLIA

Blanche de Namur cl. 33 5,00
Erdinger Weissbier cl. 50 5,50
Peroni senza glutine cl. 33 4,00
Brewdog Punk IPA cl. 33 5,00
Nastro Azzurro zero analcolica cl. 33 3,50
Peroni cruda cl. 33 3,50

VINO DELLA CASA

Cabernet - Glera frizzante — Rabosello frizzante Vi lt. 3,50
It 6,00
10 It. 10,00



APERITIVI e LIQUORI

Spritz
Americano
Amari e digestivi
Grappa

Grappa riserva
Whisky

Whisky riserva

Rum invecchiato

3,50
5,00
3,50
4,50
5,00
5,00
7,00
9,00

CAFFE’

Caffe

Caffe decaffeinato
Caffe orzo

Caffe corretto

Te caldo

Coperto / Servizio

1,30
1,50
1,50
2,00
2,00

3,00

& nostra miglior pubblicita sigle voi, i nestri clionti,_grasic di parte di lullo lo staff.

PER ESIGENZE DI MERCATO TALUNE VOLTE
POSSONO ESSERE UTILIZZATI PRODOTTI
CONGELATI O SURGELATI, PUR SEMPRE DI
ADEGUATA QUALITA'

AVVISAMO LA GENTILE CLIENTELA CHE CUCINA,
PIZZERIA E GRIGLIA VIAGGIANO SEPARATE. Cl
SCUSIAMO FIN D'ORA PER EVENTUALI RITARDI.
CERCHEREMO SEMPRE E COMUNQUE DI FARVI
MANGIARE TUTTI ASSIEME.

CONSULTARE LA LISTA DEGLI ALLERGENI.

FOR SEASONAL REASONS WE MAY SOMETIMES
USE FROZEN PRODUCE OF THE HIGHEST
QUALITY.

WE WOULD LIKE TO INFORM OUR GUESTS THAT
THE KITCHEN, THE GRILL AND THE PIZZERIA RUN
ON A SEPARATE TIMELINE. WE THEREFORE
APOLOGISE FOR ANY DELAY, WE WILL
HOWEVER, DO OUR BEST TO ENSURE THAT YOU
CAN ENJOY YOUR MEALS AT THE SAME TIME.

CONSULT THE ALLERGY LIST.

WWW.dainostrani.it
T 0421 372341



